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象徵式收費每位：HK$100
課程目標
本課程為食品製造業、餐飲業、酒店業、零售業、食品進出口或與食品相關之行業代表提供一套準則，協助業界達致食品 安全、衛生 及 品質 的國際要求。
課程簡介
本課程內容根據ISO 22000:2005 食品安全管理(FSM)系統精粹而制定。FSM內詳細說明了食品鏈上食品管理體系的要求，此次承蒙香港特區政府「中小企業發展支援基金」撥款，資助食品製造業、餐飲業、酒店業、零售業、食品進出口或與食品相關之行業從業員，提供安全衛生的產品以達到市民和食品安全法規兩者的要求。香港食物環境衛生署現正鼓勵各食品製造業、餐飲業及零售業推行有關食品安全管理的系统，以確保產品能達到國際安全要求。FSM 能提升香港中小企飲食業之食品安全、衛生標準及競爭力。 這系統同時綜合了其他品質及環境管理系統:-
五常法(5-S) ( SSOP ( GMP ( HACCP ( FSM
五常法 
= 
常組織 + 常整頓 + 常清潔 + 常規範 + 常自律  ( www.hk5sa.com )
SSOP 
= 
Sanitation Standard Operating Procedures;
GMP 
= 
Good Manufacturing Practice;  
HACCP 
= 
Hazard Analysis and Critical Control Point
課程大綱

	第一個半天
	第二個半天 (兩星期後)

	1.1  香港食環署食物安全法例
	2.1  FSM審核報告 (照片案例)

	1.2  食物安全和品質之重要性
	2.2  FSM推動方法 (+ PPT個案)

	1.3  食物的化學和生物性之特質
	2.3  FSM手冊編寫及認証介紹

	1.4  FSM 之七大原則及審核技巧

	2.4  FSM 測驗 #

	第二天前: FSM企業審核習作 + 6 張照片 #
	畢業大合照


#
學員在實施FSM審核和筆試上成績滿意，將獲香港五常法協會頒發之 FSM內審員證書或 優異證書。
註：此課程於2009年2月17日起開班，並於2010年4月20日完成全部課程共53班。如對課程內容有興趣，請到本網站首頁右上角下載有關附件：「好消息：特區政府SDF資助 -食品安全管理培訓 =>筆記及功課免費下載 => Click」。如欲進一步了解食品安全管理(FSM)或ISO 22000系統詳細資料，歡迎致電本協會2144-4522查詢。
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